MENUS CENTRES du Lundi 12 au Dimanche 18 OCTOBRE 2026

LUNDI JEUDI VENDREDI

centres de loisirs

Chou blanc, carotte rapée, raisins secs mayo Salade de pois chiche, tomate, thon, olives Salade de PDT alsacienne Soupe de potiron pop'corn ] Brocolis/ ceuf dur mayonnaise au citron
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iy Fromage blanc + copeaux de chocolat Tomme de Brebis Ananas frais Mimolette Tartare
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Spéculoos Eclair vanille —= Géteau au chocolat maison 4 Compote Royale nature —=
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