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MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES

au 24 mars 2023
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Saint Nectaire

Salade de fruits frais
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paprika
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Orange
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TOUS NOS MENUS : SANS OGM e SANS HUILE DE PALME » VIANDE (bceuf, veau, porc, volailles) EXCLUSIVEMENT FRANCAISE » AGNEAU ORIGINE FRANCAISE & EUROPEENE
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