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Restauval

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES

Du 27 février au 3 mars 2023

VILLL 1

Potage 3 la citrouille A ' g Chou blanc aux raisins & [
gy == | Frais v/
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Lasagnes a la Bolognaise / Sauté de porc au miel citron ﬁ“n/@ﬂ: Frals / @
Salade verte . Produif Brunoise de légumes A

Coulommiers »

Produit
Frais

Yaourt a la confiture ¢

Fenouil mariné au citron

Escalope de volaille Milanais

Choux fleur & pommes de
terre

Produit
Frais

Blche de chévre

Clafoutis aux poires
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Plat & tendance : PRODUIT FRAIS
@ FECULENTS ,
PRODUIT SURGELE
PRODUITS LAITIERS
@ FRUISILEGUMES CRUS PRODUIT EN CONSERVE
@) PROTEINES ANIMALES
e PRODUIT EN POUDRE
@) PROTEINES VEGETALES
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@ PRODUIT LOCAL

PRODUITISSU DE
L'AGRICULTURE
“ BIOLOGIQUE

FAIT MAISON

Edam

Riz au lait au caramel

Salade Gauloise (pommes de terre,
céleri, haricots rouges, mayonnaise)
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Produit T
Flan aux carottes et Boursin Frals / —%

AN
Salade verte ® =
Cantal
Orange o

VENDREDI
1 Produit

Salade verte aux noix AL [rrodu
Filet de lieu noir sauce O _L frow
ciboulette o Lt

Riz aux épices

Camembert ¢
Compote pommes au sirop Produl
de cassis rals

3.)/ TOUS NOS MENUS : SANS OGM e SANS HUILE DE PALME » VIANDE (bceuf, veau, porc, volailles) EXCLUSIVEMENT FRANCAISE » AGNEAU ORIGINE FRANCAISE & EUROPEENE
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SPECIALITE TRADITIONNELLE

\mf VIANDE FRANCAISE @:f GARANTIE
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@:% LABEL ROUGE
A’C AOC &

APPELLATION
’ D'ORIGINE PROTEGEE

BLEU BLANC COEUR



