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Céleri vinaigrette '—é podu Rillette de poisson et salade
o verte
i 2N [proaui Escalope de volaille aux
Quiche au fromage @ =l Dommes
Salade verte Chou-fleur
Yaourt Livarot

Compote pommes a la
cannelle

Melon jaune &

Filet de poisson a la créeme A &

Haricots verts persillés
Morbier
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Cake au citron ® =
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Teurgoule (gateau de riz au o=
caramel et cannelle
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Soupe froide betteraves
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rouges - framboises
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Lasagne a la bolognaise 2
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Salade verte

Tomme

Salade de fruits frais ® e

VENDREDI

Salade de lentilles aux
pommes
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Cuisse de poulet aux herbes @A, Frais /
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Frais /

Duo de courgettes et de navets

Brie

Poire @
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@) PROTEINES ANIMALES
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