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B A la sortie de I'hiver, une hécatombe a frappé les abeilles de Dordogne et de Charente-Maritime
B Rien de comparable chez nous B Mais I'élevage réclame une vigilance de plus en plus grande.
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Le rucher-école de Salmt-Yrielx forme une vingtolne d'aploulteurs chaque année. Il n'est épargné nl par la hausse de lo mortaiité des
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Les abeilles fopt—elles
encore leur miel ?

Fanny LAISON
Hlason@charentelibre f

‘il ¥ a une chose sur la-

quelle les apiculteurs s'ac-

cordent, c'est qu'en trois

décennies, le métier a bien

changé. Professionnels
comme amateurs, ils ont tous
cette image: «Avant, vous metticz
une ruche dans le fond du jardin,
elle donnait du miel en ne faisant
presque rien. Maintenant...»
Maintenant, il faut beaucoup de
technique, du savoir-faire et un
sens de l'observation ultra-ai-
guise. Malgré tout, en mars, plu-
sieurs éleveurs ont découvert des
colonies décimées. «Jen avais
seize, je n'en ai plus que sixe,
constate cet apiculteur de L'lsle-
d’Espagnac qui ne souhaite pas
que son nom soit cité, «Jen avais
dix, je n'en ai plus que sixs, par-

tage Jean-Marie Lachaud, installé
pris de Cognac.

Tous les deux amateurs et mem-
bres de la Société charentaise
d'apiculture (SCA), ils décrivent
le méme phénomeéne, similaire
a celui observé en Dordogne et
en Charente-Maritime, «C'est
arrivé d'un seul coup. Jusqu'a la
mi-février, les colonies étaient
en bonne santé, les ruches plei-
nes de provisions. Et lors de la
premiére quinzaine de mars, il
¥ a eu une dégradation du chep-
tel: les abeilles étaient mortes.
Elles étaient en grappe, la téte
dans les cellules.»

Idem prés de Ruffec, chez Jean-
Marie Gauducheaun. Sur quatre-
vingts colonies, seulement vingt
#aient encore vivantes au début
du printemps. « Elles étaient plei-
nes de miel, mes abeilles ne sont
donc pas mortes de faim.»

i
Services vétérinaires: rien a signaler

En cas de mortalité massive,

des abedies, eiles pe reviennent pas »
Quand la DDCSPP est alertée,

les cadavres sont preleves et envoyes
au Service régional de I'slmentation.
Cest lu qus enquite afin de détermner
k2 ou les causes de mortalite. ales agents
recherchent autour des ruches, dans un
rayon de 3 ifométres, si sar les quinze
derniers jours les cultures ont é6é traitées,
notamment celles qui fleurssent, comme
les tpumnesols, detaille le directeur
adjoint. Les agriculteurs dovent inscrire
sur un regustre les périodes de
traitement, les substances et la quantite
utilisées. alin seu focteur ne va pas

de ('apiculteur peuvent age en synergre

Les professionnels contactés,
eux, n'ont pas été confrontés a
des cas de surmortalité. Les taux
sont aux alentours de 10-15 %.
Mais ils sentent bien que quelque
chose cloche. Frangois Fléchier
éléve des abeilles depuis vingt
ans a Bréville. Ce qui I'intrigue,
c'est que lorsqu'il s'est lancé, sans
expérience ni beaucoup de con-
naissances, «¢a marchait trés
biens. Plus éclairé et plus atten-
tif aujourd’hui, il est face & un
paradoxe. «Avant, on récoltait
50-60 kilos par ruche; on est
passé i 20-25 kilos. »

Autre cas de figure qui pose
question, a Dirac, Francis You a
di renouveler plus de reines cette
année. Des problemes de fécon-
dation et de ponte. «Autrefois,
une reine vivait cing ans. Au-

Jjourd'hui, au bout de deux ans,

elle ne tient pas le choc.»

Un phénomaéns
umultifactorieln

Autant de symptémes qui mon-
trent que le monde des abeilles
charentaises ne tourne pas tout a
fait rond. A qui la faute? «Clest
multifactoriel», assurent les api-
culteurs a l'unisson. Les monocul-
tures qui entrainent un manque
de biodiversité, Les aléas climati-
ques. Le varroa, un acarien qui pi-
que les abeilles, pompe leur he-
molymphe et transporte des bac-
téries. Un fléau contre lequel les
apiculteurs se battent en traitant
deux fois par an leurs ruches.

Autre cause, le frelon asiatique
qui stagne devant les ruches, ce
qui stresse les abeilles et affaiblit
les colonies. « Il peut aussi y avoir
la pratique apicole, un traitement
qui n'a pas été fait, le choix d'im-
plantation des ruchess, souligne
Francis Duquerroy, responsable

Chez nos voisins,
des colonies
décimées
Plus de 3 000 ruches dévastées
en Dordogne; 51 % de mortalité en
Charente-Mantime_ La fin de I'hiver
& été trés rude pour les apiculteurs
des départements voisins. Et le
phénoméne ne se cantonne pas a nos
contrées. Il s'observe de la Bretagne
ou Doubs, en passant par I'Aisne. Aux
yeux des apiculteurs concernes, les
coupables, ce sont les msecticides
néonicotinoides. Face & cette
surmortalité, la région Nouvelle-
Wmllwxémlllmlmillﬁl
doté de T00 000 € afin d'sider
les apiculteurs a reconstituer leur
cheptel. Mais certans jugent les sept
criteres trop restrictifs. L'aide ne
pourra bénéficier qu'aux apiculteurs
affiliés & la MSA (Mutualité sociale
agricole), exploitant au moins
50 ruches, ayant perdu au minimum
30 % de leur élevage et affiliés & une
association apicole ou un groupement
apicole. Le G t
de défense sanitaire apicole
de Dordogne a ains: demandé
I'assouplissement de ces critéres
Les apiculteurs ont jusqu'au
30 septembre pour déposer
leur dossier de candidature aupres
de la Région. De son cté, 'Etat a ha
aussi déblogué 3 millions d'euros
afin de soutenir les apiculteurs.
Les criteres d'attribution sont
en cours de définition, en lien avec
Le dispositif devrait élre mis en route
des fa fin septembre.

Joslane Vinuesa retire la cire ofin de récolter le miel.

du rucher-école de Saint-Yrieix,
rattaché i la SCA.

Quant aux insecticides et pestici-
des, ils sont toujours cités. Dési-
gnés responsables a des degrés di-
vers. Pour Bernard Breuil, apical-
teur professionnel et président du
Centre d'études techniques apicole,
ces produits ne sont pas étrangers
aux problémes rencontrés. «Mais
les accuser ne suffit pas. Ily a eu de
grandes amdiorations dans les
tritemen s, assure celui qui éléve
700 colonies prés de Cognac et af-
fiche un taux de mortalité de 6,5 %.
Le vrai probléme, il se tient debout
derriére la ruche: clest Fapiculteur
et sa fagcon de travailler.»

De son cote, Josiane Vinuesa, la
présidente du SCA, n'a aucun
doute sur la part de responsabilité

des insecticides. Immense a ses
yeux. Elle salarme tout particulie-
rement de l'utilisation de graines
enrobées d'insecticides. « Leur ré-
manence dans la terre dure trois
ans. Ca veut dire que lorsque la
récolte est faite, linsecticide est
towjours dans les sols. Ca tue les
abeilles, mais aussi les autres in-
sectes pollinisateurs, les vers de
terre, le gibier.»

Conscient qu'un probléme se pose,
le ministére de I'Agriculture a
lancé une enguéete aupres des api-
culteurs «pour objectiver au mieux
le phénoméne pendant I'hiver
2017-2018», Fin juillet, 212 api-
culteurs charentais y avaient ré-
pondu, dont 37 possédant au
moins 50 ruches. Les résultats se-
ront connus début octobre,



En Dordogne, le «mais paysan»
fait de la résistance

Depuis six ans, un jeune agriculteur bio de Dordogne n'utilise plus les semences des géants
industriels mais celles issues de variétés produites localement. Il ne s'est pas lancé seul.

violet ou multicolore: dans sa

ferme bio du Périgord, Armand
Duteil cultive du mais & partir de
«semences paysanness issues de
variétés produites par les agricul-
teurs cux-mémes. Un moyen de
préserver la biodiversité, mais
auss leur indépendance face aux
semenciers industriels,
wJavais la volonté de rompre avec
un systéme qui ne laisse aucun
choix au producteur, sur sa pro-
duction, sur le prix.. Aujourd hui,
pour mon mais, je nachéte ni se-
mences, ni engrais ou pesticides
chimiques, je suis totalement au-
tonome depuis 2012», explique
cet agriculteur installé en polycul-
ture dans la commune de Bour-
deilles, aprés de Brantiime, & quel-
ques kilométres de la Charente, et
passé au bio en 2010,
Depuis six ans, Armand Duteil n'a
plus recours aux semences breve-
tées des géants industriels, qu'il de-
vait racheter chaque année. I1 n'uti-
lise que ses semences, sélectionnées
et multipliées par lui-méme, sans
manipulation génétique et totale-
ment libres de droit. 11 peut les
] er avee d'autres agriculteurs
depuis 2016 et, selon une nouvelle
directive européenne, devrait pou-
voir les vendre & partir de 2021,
Mais il ne sest pas lancé seul. «Il
faut échanger, partager, car on a

Jau.ne bien siir, mais aussi noir,

perdu beaucoup de connaissances
et de savoir-faires pour sélection-
ner et multiplier les semences
comme on le faisait en France
jusqu'aux années 50. Et il y ale ris-
que de perdre sa récolte et de se re-
trouver sans semences.
Lagriculteur fait alors appel 4 la
«Maison de la ssmences de Dordo-
gne, Cette structure plonniére a été
lancée au début des années 2000
par un autre agriculteur du cru, Ber-
trand Lassaigne, avec l'association
Agrobio Périgord, pour retrouver
des semences paysannes, en parti-
culier de mais, longtemps aliment
de base du Sud Ouest. A lépoque,
Bertrand agmuhalr bio-
logique au C Iumge. i une trentaine
de kilométres de 1a, regrettait de
navoir a disposition que du mais
hybride, issu de croisements indus-
trialisés et qui ne se resséme pas.

«Pris pour un foun

11 se rend en Amérique centrale et
rapporte une dizaine de variétés
de semences de mais locaux, issus
de l'agriculture traditionnelle.
«Tout le monde me prenait pour
un fou, raconte-t-il. Mais on a
commencé les premiéres expéri-
mentations avec Agrohio, le bou-
che i oreille a fait le reste. Certains
mont ramené des semences qui
venaient de leurs aieux»

Social
Hausse du nombre de bénéficiaires
de la prime de rentrée scolaire

Armand Dutell est Installé & Bourdeilles, mlnbdthm

Un autre voyage au Brésil on exis-
tent des «Casas das sementess ins-
pire la création sur son exploitation
de cette premiére « Maison de la se-
mences» francaise. «Au début, on a
fait les choses discrétement car on
pouvait étre poursuivi pour “con-
trefagon”» Car la loi impose que
toute semence qui circule par
échange, don ou commercialisation

Photo AFF

soit inscrite au Catalogue officel des
variétés, dépendant du ministére de
I'Agriculture. Pour rester dans les
clous, les agriculteurs utilisent une
bréche: la loi permet d'échanger et
semer, sans passer par le Catalogue,
dans le cadre d«expérimentationss.
«Plus i y a eu "dhgriculteurs expé-
rimentateurs’, plus nous aons eu
de retours de semences. Nous

Aujourd'hui, pour mon
mais, je n'achéte ni

semences, ni engrais ou
pesticides chimiques,
je suis totalement
autonome depuis 2012.

avions besoin d'une structure de
gestion collective des échanges, dot
la Maison de la semences, explique
Bertrand Lassaigne. Car tout agri-
culteur qui recoit gratuitement des
«SEIMENces Paysannes» sengage i
en rendre i la structure trois fois le
volume dés sa premiére récolte.

A ce jour, un millier dagriculteurs
dAquitaine et d ailleurs sont passés
par la structure avec une satugmen-
tation des demandes depuis deux
answ», constate Elodie Gras, respon-
sable de programme a Agrobio Pé-
rigord. Le projet a aussi permis de
retrouver des variétés qui ne figu-
rafent pas dans la banque de se-
mences collectées par | Tnstitut na-
tional de la recherche agronomique
(Inra) dans les années 50-60, dit
l'agronome. 11 faut, dit-elle aussi,
cultiver ces variétés et non pas sim-
plement les conserver, pour garan-
tir I'évolution génétique.

Bertrand Lassaigne comme Ar-
mand Duteil expriment leur satis-
faction de « retrouver I chaine com-
plétex de production, dautant que
leur mais se révide bien phus nutri-
tif. Mais la nouvelle directive euro-
péenne qui doit autoriser les agri-
culteurs bio & vendre leurs semen-
oces paysannes, suscite la méfiance: il
ne faudrait pas quielle permette aux
semenciers dutiliser le bio pour une
nouvelle industrialisation et de nou-
veaux brevets, craignent-ils,

705 foyers charentais ont bénéficié de
1 l'allocation de rentrée scolaire hier. Soit
e augmentation de 1,8 % par rapport
année derniére. Philippe Arnould, directeur
delaCalsseda]locauons familiales (CAF) de la
Charente, tente d'expliquer ce nombre croissant
de bénéficiaires. «En Charente, les salaires
dépassent rarement le plafond qui permet de
bénéficier de 'aide.» Philippe Arnould souligne
le fait que cette allocation ne profite pas quaux
personnes monétairement pauvres, mais aussi
a celles ayant «des revenus moyens mais
appartenant a la tranche basse». Pour pouvoir
bénéficier de ces aides, une famille ayant
un enfant doit gagner au maximum 24 453 € par
an, 30 096 € pour un ménage avec deux enfants.

«Ce plafond n'est pas trés bas, clest pour cette
raison que la prime touche autant de familles»,
explique le directeur de la CAF. Autre élément
d'explication: les familles monoparentales
charentaises, estimées a quatre points au-dessus
de la moyenne nationale.
Les familles bénéficiaires percoivent une somme
unique modulée en fonction de I'dge des enfants:
336,73 € pour les enfants de 6 a 10 ans, 388,02 €
de 114 14 ans et 401,47 € de 15a 18 ans.
Ces aides, recues en une seule fois, sont versées
de fait pour chaque famille avec des enfants
de moins de 16 ans. De 16 a 18 ans, les familles
doivent déclarer a la CAF que leur enfant
est bien scolarisé.

Salomé RAOULT



Le chiffre

C'est le nombre de permis de conduire
que les autorités ont retirés sur-le-champ
le week-end dernier en Charente.

Entre le 10 et le 12 aodt, les policiers

1

et les gendarmes ont relevé 119 excés
de vitesse (hors radars fixes), 19 conduites sous I'empire
d'un état alcoolique, 9 conduites sous stupéfiants
et 40 autres infractions diverses (conduite sans permis,
sans assurance, sans ceinture, téléphone au volant...).
Prudence si vous prenez la route ce week-end.

Le Duzz

La semaine de com’du cognac

Le cognac sur tous les écrans. Mercredi soir 15 aott,
le JT de 20 heures de TF1 s'est penché sur le succés du
cognac apres les excellents chiffres publiés lundi par
le BNIC (lire notre édition de mardi 14 aotit). Un pe-
tit tour chez Courvoisier a Jarnac, un clin d'eeil aux
rappeurs qui sont les meilleurs ambassadeurs aux
Etats-Unis... Dans le reportage, sous le titre «Cognac,
le roi de I'exportation», on retrouve quelques figures
locales aussi. Patrice Pinet, dongc, a la téte de Courvoi-
sier, mais aussi Philippe Piquet-Pellorce, le caviste de
la place d’Armes de Cognac, ou encore Frédéric Bour-
goin, le viticulteur de Saint-Saturnin.

Le cognac, «Le rol de I'exportationn, selon le titre du reportage, était & I’honneur mercredi solr dans le 20 Heures de TF1.

Capture d'écran

Les records du cognac ont en fait offert une semaine
de com’ tous azimuts au spiritueux charentais. Un
sujet qui permet de claquer des bretelles et de faire
cocorico, un creux dactu lié a la torpeur d'une se-
maine de 15 aofit, un service com’ efficace: c'est la re-
cette d'une campagne efficace qui a permis d'arroser
d'eau-de-vie les pages de CL évidemment, de toute la
presse locale, mais aussi du Figaro, des Echos, de Ca-
pital, du Parisien et de nombreux sites d'actu. Fran-
cais ET étrangers. On a retrouvé des mentions de ce
record sur des sites américains, anglais, polonais,
allemands... Ca en jette!



B Le chantier de I'hotel Chais Monnet

entre dans sa derniere ligne droite, a Cognac
B Dans les batiments, le contre-la-montre
est engagé M Les premiers groupes seront
accueillis début septembre avant

une ouverture au public prévue le 24.

Cing étoiles
en cours dachévement



Julie PASQUIER
j.pasquier@charentelibre fr

deux semaines de l'ou-
verture des portes, c'est
encore une vraie fourmi-
liére. 360 personnes s’ac-
tivent chaque jour a I'h6-
tel Chais Monnet, pour boucler,
en temps et en heure, le plus
grand chantier hotelier mené ac-
tuellement en France. 60 millions
d’euros investis dans la rénova-
tion d’un site historique, sur plus
de deux hectares... Et cest a Co-
gnac que ¢a se passe.

Casques sur la téte, les ouvriers
de Vinci bossent sur le restau-
rant gastronomique. En gilet
bleu, dans les chambres et les
couloirs encore imprégnés d'une
odeur de peinture fraiche,
70 employés envoyés par une en-
treprise anglaise reprennent
chaque accroc ou défaut sur les
murs et les plafonds pour lever
les réserves. «Et les gilets verts,
c'est nous», explique Gaétan Pe-
nec, le directeur marketing. Les
équipes, recrutées par | établisse-
ment, font face a un gigantesque
chantier: celui du ménage. La
tache semble interminable.
Toutes les chambres ou presque
ont été livrées. «Il nous reste a ins-
taller les éléments de décoration,
observe Arnaud Bamvens, le di-
recteur général. Et on va commen-
cer a les tester en cette fin de se-
maine. Nous dabord, avant de re-
cevoir des gens de l'extérieur. »

uOn est surpris
tous les joursn

Dés lundi et jusqu’au 31 aofit, tout
le reste du mobilier, stocké a une
trentaine de kilométres de la en
attendant la fin des travaux, va
étre expédié sur le site. LAngéli-
que Café, le salon d'accueil, qui
fera aussi office de salon de thé
l'aprés-midi, n‘attend plus que ca.
A c6té, autour de l'escalier monu-
mental, il manque encore les lus-

A couper le souffle ! Le tolt terrasse de
L'établissement ouvrira ses portes dans

tres en forme de goutte d’eau...
Mais on est trés proche des vues
proposées par les architectesilya
quelques mois.

Il reste un peu plus de travail dans
l'ancienne tonnellerie. Le bar jazz
de 170 m* est en cours de finalisa-
tion. On imagine, entre les sacs
de ciment qui défilent encore, les
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en cours dachévement

I'hétel offre une vue pancramigue sur Cognac, la Charente et les chals. L'occasion de se rendre compte du travall accompll.

quelques jours.

bouteilles, posées a l'arriére-bar,
ou le piano sur la scéne encom-
brée. «On est en train d'installer
les luminaires et les voilages vont
arrivers, glisse Amaud Bamvens,
optimiste, mais consclent de la ti-

Sébastien Broda, le chef-culsinier, a héite de mettre en route la machine. LU'équipe restauration, qul compte
une cinquantaine de personnes, doit démarrer lundi.

che qu'll reste encore a accomplir.
Plus bas, l'espace bien-étre a pris
forme aussi. Les spas et ham-
mams fonctionnent, ils ont été
testés. La piscine, a laquelle le
grand public devrait avoir accés

Photos Christophe Barraud

via un systéme dabonnements,
est remplie. Sur la partie exté-
rieure, la couverture rétractable a
é1é posée. «On est surpris tous les

Jjourss, lance Gaétan Penec: de-

hors, les amas de gravats encore

vers ['extérieur.

présents la veille ont laissé place a
une terre bien aplanie,

Détour par la brasserie, ou les ver-
rieres attendent leurs vitres, on
les jolis carreaux demandent a
étre foulés par les premiers
l‘li('ntS. R{'ﬁtl‘ oncore a metire en
place les tables et les chaises. Mais
on peut déja profiter de la vue pa-
noramigque sur Les Foudres, le
restaurant gastronomnique.

Un bar sur le toit
en 2019

C'est le lieu qui a pris le plus de
retard sur le chantier. La dalle
n'a éé coulée qu'en début de se-
maine. La livraison n'aura pas
lieu avant la fin du mois de sep-
tembre. Louverture, elle, est pré-
vue courant octobre. «Nous
avons beaucoup d'éléments de
décoration, ici. Du sur-mesure.
Ca prend plus de tempss, indi-
que Arnaud Bamvens, pointant
du doigt le futur fumoir, la cave,
les salles de restaurant et l'en-
trée tourniquet. Mais le chef et
son équipe - une cinquantaine
de personnes au total - vont
commencer a cuisinier des
lundi... aprés des mois passés a
peaufiner les menus, Ca tombe
bien: dans les cuisines, bien cal-
mes, les planos semblent avoir
envie de flamber,

Pour le plaisir, avant de repartir,
on s'accorde enfin une pause sur
le toit terrasse. Un bar devrait v
voir le jour I'an prochain, face au
roof-top de Martell. Pour I'heure,
avant que le chef ne vienne met-
tre son grain de sel dans le pota-
ger et avant que les ruches ne
solent posées, l'espace a été entie-
rement végetalisé. Les plantes
sont si odorantes qu'elles propul-
sent directement vers les dunes
de I'Atlantique. Une part de réve.
C'est ce que veulent vendre les
nouveaux Chais Monnet.

Le chiffre

PErsonnes
10 vont participer
au lancement

de I'établisse
ment. Parmi elles, 95 % ont un
COI & temps plein. Dans les équi-
pes, qui se forment depuis phu-
sieurs mois, on compte 50 %
de femmes et 50 % de Charentais.
Le plus jeune a 19 ans et la plus
dgée 62, ul'élablissement a une
aura gus a apporte de nombreuses
candidatures spontanées.» Des
employés qui sujourd’hui atrépi-
gnent d'impatiences.

Une ouverture
échelonnée

L'hétel Chais Monnet sera ouvert
partiellement en septembre. La
peniode va permetire aux equipes
de se roder. Les premiers groupes,
comme Mercedes qui vient avec une
quarantaine de journalistes, seront
accueillis en début de mois. eNous
aurons aussi des invitésn, mdique
Gaetan Penec. C'est ce qu'on appelle,
dans le milieu hitelier, un asoft-
openings. L'ouverture officielle aura,
elle, lieu le 24 septembre. C'est ce
jour-ta que les Cognacais pourront
découvnir la brasserie, le bar jazz
et le salon de thé_ A partir de I3,
a_mi.qnelespoﬂscﬂngrsmm
réserver leur chambre a I'hatel.

Il faudra en revanche, pahienter
encore un peu, jusqu'en octobre, pour
sattabler aux Foudres, le restaurant
que de I'étabi t
D' I, I"hibtel Chais Monnet
accueillera le 20 septembre,

la Part des Anges. U'événement
cantabit, organisé par le Bureau
national interprotessionnel du cognac,
s'ouvrira dans la salle de spectacle,
 la brasserie et sur la terrasse.
Les 650 invités prendront ensuite
place sous une structure installée
& lextérieur.

La piscine est remplie. Longue de 23 Mmm!m m_-h;tuﬂ,_eﬂeseprobau,i droite,
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A Bréville, les petites mains s’activent

ART ET PASSION DU BOIS Les bénévoles
sont indispensables a la bonne marche du festival

Samedi erdimanche, le bourg de Bré
ville sera occupé par la troisieme bi
ennaleArtet Passion du bois. Déja, de
puis mardi, des stages de tournage
sur bois etd'initiation au soufflage de
VEITE ONLCOIMIMENCE €N et groupe,
avantque nedémarreveritablement,
pourle grand public, la 3" édition du
festival

Cettemanifestation portée par las
sociation ARBBRE (Art et bois a Bré
ville) ne serait pas possible sans l'enga-
gement de benévoles, tétes pensan-
tes ou petites mains. Ecmemesi leur
nombreatendancea samenuiserau
fil des éditions, leur énergie est indis
pensable au succes du festval emblé
matique de ce village de 500 habi
@n. IIssontla pourl'installation des
ateliers, des espaces de concours et

d'expositions, la mise en place des to
lettes seches, mais aussi lagestion de
la buvette, desaires de stationnement
ou encore de la tombola. De quoi
donner le tournis ! En ce qui con-
ceme la restauration des 18 et 19 aot,
a défaut de service du restaurant lo-
cal, il sera possible de s adressera deux
espaces de restauration rapide venus
avec leurs camions ; et le soir, les re-
pas serontanimeés au son duviolon.
Piere Bareteau

Contactetinformations
complémentairesau 0545808205;
courriel :arbre@brevilleorg;
sitelnternet: www.art-bois-brevillecom
LentréedufestivalestfixéeaSeurnspar
jour(gratuitpourleshabitantsde
Bréville, etlesenfantsjusqu'albans).

A Breville lal3 éditiondu Festival artet passiondu bols
va durer tout le week-end. svomo ssciaves o st



Le pass culture veut
rayonner largement

GRAND-COGNAC L’Agglo va créer un parcours
culturel pour les enfants. Voici guelques précisions

Nicole Roy évoque cette mesure d’envergure qui reste encore

avalider. s«omo saciaves serumaneeLsy

Tous les enfants de Grand-Cognac
vont pouvoir apprendre a nageren
quittant ['école.Voila une réalisation
concréte de 'Agglomération, qui a
annoncévouloir reproduire ce sché
ma en matére culturelle. Lundi, Ni
cole Roy vice-présidente de la collec
tivité, expliquait a « Sud Ouest » les
détails de cette mesure. Il s'agit de
prendre exemple sur 'ancienne
Communauté decommunes de Jar-
nac, qui prenait en charge le rans-
port par car des enfants, de leur
école vers une médiathéque, trois
fois dans I'année. « Nous désirons
étendre ce dispositif, poursuit Nicole
Roy. Nous devrions rester sur trois
visites par an pour les CE2 et CML»
Notre précédent article ne parlait
que desvisites a la médiathéque. Il
fauten réalité parler des médiathe

ques : a Chateauneuf et Jamac (dé-
ja présentes dans le giron de I'Ag-
glo), s'ajouteront au I* janvier 2019
Cognac et Segonzac.

Etce n'est pas tout. Ce pass culture
laissera également libre choix aux
directeurs d'écoles d'aller aussidans
des musées : les deux de Cognac
(musée d’Art et d'Histoire, musée
des Arts du cognac) et celui de Saint
Simon (la Maison des gabariers).

Pour étre exhaustif, on citera le
conservatoire de c.« Cette ini-
tation existe déja sous la forme de
présentation des instruments »,
ajoute Nicole Roy.

Enfin, reprécisons que cette me-
sure est, pour 'heure, a l'état de pro-
jet. La commission culture devrait
valider les derniers aspects début
septembre.



