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Le suspense méteo

Que réservent les vendanges cru 20187

vec la chaleur, le cru
2018 de la vendange
caise sannonce en

augmentation par rapport
a 2017 et de qualité, méme
si certains terroirs ont beau-
coup souffert de la gréle au
printemps et des moisissu-
res de mildiou. «La vigne,
elle aime le soleil»: pour
Bernard Farges, viticulteur,
président du syndicat viti-
cole des Bordeaux et Bor-
deaux supérieur, la séche-
resse et la canicule qui font
souffrir les autres produc-
tions agricoles en France en
ce moment font plutét du
bien aux vignobles.

Le ministre de I'Agriculture
Stéphane Travert a indiqué
lundi que la production vi-
ticole attendue en 2018
était «en augmentation par
rapport a la moyenne» et
que «la qualité devrait étre
au rendez-vous».

A condition que la séche-
resse ne dure pas jusqu'aux
vendanges. Car sinon, il
pourrait alors y avoir «un
effet baissier sur les volu-
mes», a-t-il précisé. «Il a
plu ce printemps, dans a
peu prés tous les bassins vi-
ticoles, particuliérement le
sud [ ... ], la vigne ne soufire

pas de sécheresse au-
Jjourd’hui, ajoute Bernard
Farges. Mais si on devait
avoir des températures
comme actuellement pen-
dant trois semaines, la oui
on aurait des difficultés avec
des concentrations fortes,
des accélérations dans la
maturité, des déséquilibres
qui pourraient naitre dans
la constitution du raisin».

Il suffit
d'un orage...

A Bordeaux, deux autres
problémes se posent cette
année: 10.000 hectares de
vigne ont été endommagés
par la gréle depuis la fin
mai sur le Langonnais, Sau-
ternes, le Sud Médoc et une
autre partie du Médoc,
Blaye, Bourg... ce qui ré-
duira considérablement le
volume de grappes.

Par ailleurs, des moisissu-
res de mildiou se sont déve-
loppées «sur tout le terri-
toire du vignoble girondin»,
apres une pluviométrie ex-
ceptionnelle en mai et juin.
Le mildiou a touché d'au-
tres régions. Les plus expo-
sés sont les viticulteurs bio.
Impossible pour eux de re-

qualité devralt étre au rendez-vous.

courir aux fongicides chi-
miques pour se débarrasser
du champignon qui pourrit
les feuilles et les rameaux.

Du coup, la chaleur devient
une alliée pour sécher les
moisissures. Mis a part en
Champagne et en Alsace,
ot les vendanges sont pré-
vues «précoces», la chaleur
ne semble pas avoir trop
avancé la date du début des
opérations. A Fitou, dans le
Sud-Ouest, I'un des pre-
miers vignobles a ouvrir le
bal hier. En Alsace, le Cré-
mant commencera sa récolte
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aux alentours du 20 aott.
Dans le Languedoc, la date
prévue du début des ven-
danges n'a pas bougé: entre
le 15 et le 20 aout pour le
blanc et début septembre
pour le rouge. Dans les
Bouches-du-Rhone, les
vendangeurs arriveront
aux dates habituelles aprés
un début de saison tardif
lié aux abondantes pluies
du printemps. En Bourgo-
gne, la date de début de
vendanges est pour l'ins-
tant fixée entre le 25 aoft
et le 5 septembre.



La consultation
Pour ou contre le changement

d’heure?

our ou contre le chan-
Pgemem d’heure? La

Commission euro-
péenne vous demande vo-
tre avis dans le cadre d'une
étude ayant pour but de
convaincre les 28 états
membres d’abandonner ce
dispositif. Cette étude in-
tervient alors que les dépu-
tés européens ont voté, en
février dernier, une résolu-
tion en faveur de I'abandon
de l'alternance. Mais il ap-
partient a chaque pays de
décider s'il applique ou non
ce changement. Jusqu'au
jeudi 16 aout, les citoyens
européens peuvent donc ré-
pondre a un questionnaire
en ligne sur le site de la
Commission européenne
(ec.europa.eu/commission)
pour donner et expliquer

leur opinion. Dans cette
consultation, cing ques-
tions sont posées sur les ex-
périences des sondés, leurs
inquiétudes et leur préfé-
rence entre rester a I’heure
d’hiver ou d’'été si le chan-
gement n'existait plus.

En France, le changement
d’heure a été instauré en
1976, au début du septen-
nat de Valéry Giscard-d'Es-
taing. L'objectif était a

Coup de sang
Des oignons dans son

- .
La consultation en ligne dure jusqu’au jeud! 16 aoiit.
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I'époque de réaliser des éco-
nomies d'énergie en pas-
sant a «'horaire d'été».

Du c6té des citoyens euro-
péens, les Allemands se-
raient favorables a la sup-
pression de ce changement
d’heure a 73% et les Espa-
gnols a 85%, rapporte
Ouest-France citant le quo-
tidien espagnol ABC. Les
Francais, eux, seraient plus
partagés: a moitié-moitié.

burger: il sort un canif

es oignons-la lui ont fait
Cmonter la moutarde

au nez. Lundi, un peu
avant 19 heures, un Cognacais
de 32 ans a mis un beau bazar
au McDonald’s de Cognac ou
il est arrivé énervé parce que
personne ne lui avait répondu
au téléphone. La raison de sa
colére: son burger lui avait été
servi avec des oignons... alors
qu'il avait demandé sans.
L'’homme, qui s'était déja fait

remarquer au restaurant,

a sorti son canif et menacé

le responsable... avant

de repartir avec un nouveau
sandwich. Sans oignons cette
fois. Il a pu étre identifié grace
a sa plaque d'immatriculation.
Interpellé dans la foulée, il a
été placé en garde a vue avant
d’étre remis en liberté. Il
comparaitra devant le tribunal
correctionnel le 23 novembres
pour menaces avec arme.



I COONAC
2,44 grammes au guidon: il multiplie les infractions

Il aurait mieux fait de laisser son deux-roues au garage. Un Cognacais de 28 ans
a éteé interpellé lundi soir vers 23h15, dans la rue Véron, aprés ne pas avoir res-
pecté un stop, pris un sens interdit et tourné sans mettre son clignotant... Le tout
avec un feu défaillant. Difficile de passer incognito aux yeux des policiers dans
ces conditions-la. L'homme a été repéré_ Il a soufflé_ Il roulait avec 2,44 gram-
mes d'alcool par litre de sang. Placé en garde a vue, il devra s'expliquer prochai-
nement devant la justice.

M Il y a trois mois, il restait deux étals M Cinq sont arrivés depuis pour tenter, une
nouvelle fois, de fidéliser les clients grace a une offre complete B Ce n'est pas gagné.

A SaintJacques, le marché

Marc BALTZER
m haitzer@charentelibre fr

ario Jaen le sent, ou
du moins il voudrait
y croire, Depuis un
mois, place du Solen-
con & Cognac, «il se
passe quelque choses le samedi
matin, jour de marché. «Vous
devriez faire un tour, il y a de
nouveaux commergants trés
sympas, ¢a bouge!s, engage le

On n'était plus

que deux en avril,
le marchand d'huitres
et moi.

conseiller municipal délégué a
Saint-Jacques, pas avare d'efforts
quand il s'agit de vanter le quar-
tier, Et il le faut, concernant le
marché du samedi. L'an dernier,
celui du dimanche cessait défini-
tivement, faute d'exposants et de
clients. C'était le marché bio, né
en 2008, plusieurs fois sauvé de
Justesse avant de disparaitre.

u:mw-uhmumhmm;{

e
)

reprend des forces

Du pain, de la viande et du fromage: le marché nourrit & nouvean son homme. Mals le rétablissement reste fraglle.  Protcam &

En début d'année, le marché du
samedi était bien parti pour con-
naitre le méme sort, Alors qu'il
comptait une demi-douzaine
d'étals en moyenne ces derniéres
années, «on était plus que deux en

avril, le marchand d’huitres et
mois, relate le maraicher de Ro-
mégoux en Charente-Maritime.
Présent depuis vingt-huit ans, ila
gardé sa clientéle, mais ne fanfa-
ronne pas pour autant. «Ily en a
beaucoup av cimetiére de Crouin,
le renouvellement des générations
ne se fait pas tellement...»

Le poissonnier
s'en va déja

Chez les clients, peut-étre pas,
mais chez les exposants, il a dé-
buté en juin dernier avec l'arrivée
de lacharcuterie Cosset de Barbe-
zieux. Dans sa camionnette, Ma-
rie-José Gazaud a ajouté Saint-
Jaoques i sa tournée des marchés,
qui va de Salles-d’Angles i Bassac
en passant par Saint-Saturnin. Et
ne le regrette pas: les ventes esont
plutit en hausse, malgré les va-
cancess. Mi-juillet, elle a éé re-
jointe par le fromager Romuald
Amaund (La Chévre rigolote, Saint-
Césaire), égnlement i Chitteauber-

nard le vendredi (devant Verallia).
Mais aussi la boulangére Carole
Loiseau et sa vendeuse Marie Cho-
lez (C'la mie des pains, Guimps); le
producteur de miel et confitures
Thierry Bertrand (Angouléme) et
le poissonnier Eric Caillaud (Au fil
de la marée, Tonnay-Charente),
Bref, de quoi trouver tout ce qu'il
faut pour manger, le service mini-
mum pour un marché.

Maids loptimisme est fragile, place
du Solengon. A peine reformé, le
marché a dégu ses premiers clients,
samedi dernier. Le polssonnier re-
parti sans déballer & cause d'un
souci de stationnement. «Je suis
obligé descalader le trottoir, les au-
tres ne se poussent pas, proteste
Eric Caillaud. Je ne continuerai
pas. Franchement, ¢a ne marchait
pas.» Méme chose pour Thierry
Bertrand, qui devrait ranger ses
confitures prochainement. «('est
dommage de renoncer, souffle le
fromager Romuald Arnaud, qui
reste confiant. Une clientéle, ¢a ne
se falt pas en trois semainess

Le chiffre

1838

ouvrira
bientét ses portes au
sein de I'hdtel Chais
Monnet. L'équipe a
dévoilé son logo hier sur
les réseaux sociaux. Pour
rappel, 1838, c'est
I'année de construction
des chais. Le restaurant
gastronomigque a lui été
baptisé Les Foudres, en
référence aux énormes
tonneaux qui régnent sur
les lieux, Et petite
précision au cas ou: le
bar et le restaurant
seront accessibles a tous,
pas seulement a la
clientéle de I'hbtel.

En vue
Aimé Letono
met les voiles

¢ patron de la société

cognagaise L. & L

Prestig'auto a décidé de
voir plus grand et d'étendre
son activité & Lyon. Bien
connu en ville (CL lui avait
consacré un portrait le
23 février), il mettra les voiles,
avee sa famille, le 15 nodt.
«Cognac est une belle niche
mais on est un peu a l'étroit.
On a envie de se diversifiers,
indique Aimé Letono, 46 ans,
qui a cholsi Lyon «parce que
clest prés de touts. «Pas loin
de Paris, de la Suisse, des
Alpes, de I'Italie...» Mais que
ses clients cognagais se
rassurent: I'activité ne va pas
cesser pour autant en
Charente. « Deux chauffeurs
vont continuer & assurer le
service pour nos gros clients
comme Grey Goose, mais
aussi la nuit & la sortie des
bars et des
discothéques
Nous avons
réussi i nous
faire connaitre
pour ces
services,
Nous
woulons voir
si ga peut
fonctionner
alleurs.»

Pour contacter | &1
Frestig'euto, le naméro reste le méme:
R



Michel Rolland: «On est
creves mais ravis»

Ce week-end, Blues Passions organisait le premier Stereoparc
a Rochefort. L'équipe est préte a renouveler 'expérience I'an prochain.

Julie PASQUIER
j.pasquier@charentelibre fr

dre en six mois le Summer

Sound festival de Rochefort,
qui avait enregistré 22.500 en-
trées sur quatre jours en 2017.
L'équipe de Blues Passions la re-
levé. La premiére édition de Ste-
reoparc aeu lieu ce week-end a la
Corderie royale. Sur deux jours,
avec entre autres Steve Angello,
Fakear et Lost Frequencies, elle a
réuni un peu plus de 6.000 per-
sonnes. Michel Rolland se pro-
jette déja en 2019.

C'était un challenge. Repren-

Quel bilan dressez-vous

de cette premiére édition

de Stereoparc?

Michel Rolland. On est crevé
mais ravis. Cétait super! Le bilan
est positif. 6.100 billets sur deux
jours, c'est conforme a nos atten-

L'équipe de Blues Passlons, Michel Rolland en téte, a organisé ce week-end le premler Stereoparc.

C'est conforme

a nos attentes.
On a fait
ce qu’on voulait.

tes. On a fait ce qu'on voulait au
niveau de l'implantation, de la
scene, de l'organisation avec les
partenaires. On a construit ¢a
comme on le fait pour Blues Pas-
sions. Ce qu’il nous a manqué,
c'est peut-étre un petit mois pour
travailler sur la communication.

Il y aura donc une deuxieme
édition?

On va se retrouver en septem-
bre. On sait qu'on repart, nor-
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malement sur deux jours. Est-ce
que ce sera aux mémes dates?
On doit y réfléchir. On sera, en
tout cas, plus serein car on a,
cette fois, un an pour le préparer
et qu'on a pris la pleine mesure
de l'espace et du lieu. On va re-
garder «step by step» comment
faire progresser ce festival.

Vous envisagez également

de créer une structure
commune avec le Free Music
de Montendre...

Clest une réflexion qui est engagée
depuis deux ans. On souhaite
créer une Scic [société coopéra-
tive d'intérét collectif, NDLR] au
premier trimestre 2019. On cher-
che un nom a cette structure, qui
portera les trois événements quon
connait. Mais a l'intérieur, chacun
des festivals gardera son identité,
son ancrage local... On ne veut pas
dénaturer tout ¢a.



Concert

Carine Achard en solo
au Luma Café

e vendredi, a partir de
C20 heures, le Luma Café

propose une soirée pop
folk avec Carine Achard en
téte d'affiche. Cette chanteuse
dorigine auvergnate parcourt
la France depuis plus de dix
ans avec des compositions
puissantes et pleines de
mélancolies. Au piano, elle
délivrera un apercu de son
nouvel album «La traversée»
sorti le 25 mai. Un voyage
entre ombre et lumiére, ou la
jeune femme se livre sans
complexe sur les différentes
facettes de sa vie. « Cest une
artiste vraiment étonnante,
on est dans une chanson
francaise moderne, pleine

Sﬂnénuuplmed'hrnm,hw(démmdesmmmfat

d'intensité et de sincérité»,
s'enthousiasme Thierry Ollion,
gérant du Luma Café. Elle

ne sera pas seule puisqu'en
premiére partie, c'est Jean
Roch Waro qui fera le
spectacle. Ce Metzin de 43 ans
s'inscrit dans un univers folk
teinté de rhythm and blues.
«On a proposé beaucoup de
rock durant le mois de juillet.
La on revient a quelque chose
de plus calme et ca va faire

du bien», confie le gérant

du Luma Café. Pendant

les concerts, des repas seront
proposés pour un prix de

25 euros. Mais il est possible
d’assister gratuitement

a cette soirée musicale.
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I OENSAC-LA-PALLUE

Romain Samoyeau
nouvel animateur
municipal

armi les nombreux dossiers a

l'ordre du jour du conseil mu-

nicipal, la création d'un em-
ploi d'animation territorial a temps
complet a été votée a I'unanimité.
Romain Samoyeau, déja anima-
teur des temps d’activités périsco-
laires, assumera en plus des mis-
sions d'animateur culturel et au-
tres manifestations diverses sur la
commune, en particulier pres des
jeunes. Stagiaire pendant un an,
avec quelques formations, il devrait
étre titularisé l'an prochain.
Voie douce. Les élus ont approuvé
la gestion du dossier de projet de
créeation de la voie douce
«Flowvelo», de la Dordogne a la
mer, par I'agglo. Gensac sera con-
cerné par la 3° tranche, avec ces-
sions fonciéres sur une portion
des berges du fleuve,
Transfert de charges. Bernard
Mauzé, maire, a détaillé les moda-
lités de transfert de charges a l'ag-
glo, suite aux six rapports d'éva-
luation de la commission locale
d’évaluation des charges transfé-
rées, concernant la gestion des mi-
lieux aquatiques, les piscines de
Cognac et Chateauneuf, la ZA de
Saint-Simeux, des eaux pluviales,
réseaux de télécommunications
électroniques, en expliquant les ré-
percussions pour la commune de
l'attribution de compensation. Ap-
probation a I'unanimité, ainsi que
pour la prise de quatre compéten-
ces devenues optionnelles, déja vo-
tées par I'agglo: construction, amé-
nagement, entretien, gestion
d’équipements culturels et sportifs

Romain Samoyeau.

d'intérét communautaire; aide au
financement de sites et établisse-
ments d'enseignement supérieur
et de recherche sur le territoire, en
particulier I'université des eaux-
de-vie de Segonzac; l'élaboration
et la mise en ceuvre du plan Climat
air énergie territorial; lutte contre
les fléaux atmosphériques.
Divers. Lavenir de la boulangerie
est assure. Jean-Claude Schweit-
zer quitte la région le 19 aout,
mais le magasin est repris, et
aprés quelques aménagements, il
rouvrira vendredi 31 aout. La re-
cherche d'une aire d’accueil pour
les gens du voyage est a I'étude par
l'agglo. Les élus ont examiné la
carte de I'évolution du plan local
d'urbanisme proposé par l'agglo
qui a pris la compétence, avec
priorité de protéger les zones agri-
coles et de construire sur quelques
«dents creuses», a l'intérieur du
périmeétre déja défini.
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Climat : lemballement ?

ETUDE Elle alerte sur les risques d'une
hausse incontrolable des températures
a partir d'un sevil de 2 °C. Tout proche...

JEAN-DENIS RENARD
jdrenard@sudovest fr

n matiére dimatique, les mau-
vaises nouvelles obeissent une
telle routine qu'il devient diffi

dile de faire lever [oreille des popula-
tions. L'étude internationale publiée
lundi dans la revue américaine« Pro-
ceedings of the National Academyof
Sciences»(PNAS)a pourtant de quoi in-
tﬁhpn[ﬁmmchdﬂg:ws
avancent fhypothése d'un« point de
rupture » rapproché. Il pourrait cor-
rqnﬂeamrédmn{hz’c
fppinch e (le

début duXIX'
A ce point de rupture, réduire les

émissionsde C02(le [.ﬂmq:naldsgaz

aefierde serre)nempécherait

sachmumraitmu‘auermm
« une température de 42 5 °C plus
chaude qu'a la période préindus-
wrielle et un niveau de la mer 10 3
60 métres plus éevé quiaujourdhui s,
selon les auteurs.

Planter cedécora partirde2 ‘Csup
pléementaires donnea lumanitéun
meédiat e ré

taire et se poursuit au rythme de
0,7 °Cde plus par décennie. inertie

de nos
émissions de gaz a effet de serre, la
barre des 2 °C devrait ére atteinte
dansquelques dizaines dannées tout

auplus

Des terresinhabitables
Les effets deTemballement surnos so-

tirait des littoraux surpeuplés
-~Miami, New York, Mumbai, Shan-
ghai, par exemple. Les phénomeénes
extrémes comme les vagues de cha
leur, les crues et les ouragans seraient
leggon. _

Ce scénario désastreux reprend
quelques points connus. llyaunan,
une éude publiée dans la revue

« Science Advan-
cesnavait souligné
le risque de rendre
IAsiedumdmha-

ot e

dm'ablsmm
raient avec les
35 °Clachaleury
est tellement hu-
nﬂdrﬁdkm

mo pour
Thomme. L'etude

L'éévation
duniveay

des océans
engloutrait
dss littoraux
surpeuplés
—Miami, New
York, Murmbali,
Shanghal,
parexemple

englobait des
kaMﬁmukﬂu@
desh.1asemainederniere, des travaux

ontdéfini b grande
plainedu nord dela Chine commele
territoire e plus menacé sur ce plan.

Unemécaniqueinfernale
Selon les chercheurs, lemballement
dimatique serait déterminé par des

phénomeénes physico-chimiquesde-
ﬁilm}e Snla\lrmjide!a fonte du per-
sités de la Sibérie au Canada. Ces sols
contiennent de formidables quant-
tés de matiéres organiques qui, une
fois décongelées sont susceptibles de
dégager de non moins formidables
quantités de dioxyde de carbone et

La fontedes glaces de'Antarctique Ouest et du Groenland conduirait & une hausse du niveau

de la mer de 13 métres. som s e as

én)edmmg.zaﬁ‘demm
s
mg?far;uu graduel des

mms delasia
Iydmﬂ méthane. Ce
mdammdanhs
sédimentsa Lol
la forte pression de [eau se conjugue
dune tlemperature ubawtr’ufr(ﬂe.‘ Lemé&
thane serait libéré et s'
S ‘échapperait
Dans le méme ordre d'idées, la dis
paritionde la {leaude mer
gelée)aurait-aura, leconditionnel est
superflu-un effetaccélérateur duré
chauffement. 'océan, de couleur

rervoievers b haute atmosphere. Par-
mi ces progessus,on peut également
citer la mise en branle de gigantes-
masses deglace surlecontinent
mcdqmla des glaciers du
pole sud est lente mais leur mouve-
ment est autrement inquiétant
L'océan réchauffé fragilise les barrie.
resde, mmerq.nhkq.lﬂny.s-
qu'ic sur la terre ferme.
Quand se brisent, il n'y a plus
& arlairmd‘.shsqﬂkdk
a
rhou'l(l:'ei.n.nssm'ﬁce La désintégration
des barrieres de glace Larsen B en
2002, puis Larsen Clan demnier, estun
signe avantcoureur du monde es-
quissé dans Tartide de PNAS.

DansleSud-Ouest, le pic del'épisode
de canicule qui touchait la France de-
puks le 2 a0t aété atteint lundi, jour-
néelaplus chaude. llacertes fait trés
chaud en Nouvelle-Aquitaine. avec
des tempémtures supérieuresa 35°C
dans presque toute la région. Mais
dans fensembie, « |a canicule dao(t
2003 reste la plus intense et celle de
20061aplusiongue »,souligne Mi-
reille Alleno, du service étude et cli-
matplogiede Météo France Bor-
deaux. Unseul record de température
aétébattu, a Dax (40), o0 lanuitdu
Bau7 aoltaété lapluschaude de-
puis le début desrelevés, en1958.



La différence se fait au nez

CENOTOURISME Sur leur domaine,

a Chillac, Blandine et Anne-Laure Conte
abordent le cognac d'une maniere
originale. En testant aussi lodorat

de leurs visiteurs sur d'autres spiritueux

DIDIER FAUCARD
d.favcard@sudovestfr

e cognac est le meilleur spirk
wewx du monde. Au coeur des
s, Cest plus qu'une as
sertion, une verité universelle que
ne Songerait A remettre en
question. Oser émettre quelques
doutes peut vous attirer au mieux
les moqueries ou lindifiérence po-
liedevotre interlocuteur, au pire ses
foudres. Surtout si le dit interlocu
teur, vidoulteur ou autre, a les dew
pieds ancrés dans ce monde.
Lancer cette affirmation, C'est bien,
mais apreés ? Qu'ajouter face au visi
teur béotien qui n'est pas « initié» ou
n'a tout simplement pas envie de
prendre cequ'on lui asséne pourar
gent comptant ? Du coté de Chillac
— aquelques encablures de Barbe
zieux — Blandine et Anne-Laure
Conte ont, sur leur domaine, misen
des ateliers originaux, en plus
gelac; traditionnelle visite dup:luo
maine entre les vignesetdu
dansh disdllﬂ';g?d\ai niic
« Cest une idée que nous avons
eueil ya deux ans. Elle est de posi
donner le cognac par rapport au
restedu monde. Erdonner aux gens
loccasion de se faire une opinion par
eux-mémes», expliquent les deux
sceurs. Sachant que le cognac rxr&
sente apputﬁinulmemem 1%
production mondiale, le champ
d'action est vaste.

Lecognac etlesautres

Cette initiative passe par des petits
ateliers ot il est é de recon-
naitre, au nez essenit ent— godk
ter tous les alcools serait un peu pé
rilleu— un certain nombre de spirk
e, dont le cognac. Des spinitueu
blancset des spiritueuxbruns, « soit
on en fait un, soit on fit les deux 3
la suite, tout dépend des gens. L'idée

« Le pineau est un produit

estquiils puissent avoir des repéres o}
facufs» Vodkas, gin, rhums, tequilas,
calvados, whisky, brandys sont au
rendez-vous. « Ce sont notamment
des alcools que nous avons ramené
de differentsvoyages ouqu'on nous
adonnés. Nous avons, par exemple
un brandy qui nous aéé offert parun
owvrier quenous avions eu
une année. Pour hui, cétait un mes
beau cadeau, mais quand nous
l‘m’sguna . rigolent les sceurs.
juste un armagnac, « c'est
vrai, il faut quion s'en procure .
l’burlemste etapresavoirjouéle
jeu, force est de reconnaitre que les
ateliers sont plutot ludiques,
« pour les spiritueux blancs, on uti-
lise un cognac blanc. 1l est interdit
par TAOCd'en commerdialiser mais
il est utile pour la démonstration »,
pmcmeﬂandmeCDnte Et,a prior,
identifier les blancsestun
peu plus facile que pour les bruns.
« Cerains, comme le calvados sont
bien typés.Mais pour d'autres,
comme des vieux rhums ou des
brandys dont certains sont trés bien
faits, la différence n'est pas forcé-
ment évidente s, admettent les mak
tresses du liew

Un ctté pédagogique
Certes, pour le dégustateur profes-
sionnel ou (et) confirmeé, la diffe-
rence va vite s‘établir. Mais pour le
consommateur lambda voire néo-
phyte, cest une autre paire de man-
ches. « Nous avons, en tout cas, de
bons retours par rapport a ces ate-
liers. Les visiteurs s'y retrouvent. Les
sontdemandeursde cette aide

-eal'é@endue du monde des spirk
e, »

Mieuxvaut, en effet, une bonne
démonstration qu'une dédlaration
perempioire telle quévoquée a l'at-
taque de ces lignes. Méme si, der-
riére, le but est bien évidemment le

Avec Blandine et Anne-Laure Conte, tester le cognac et les autres spiritueux est ludique. s.cmn s

méme, promouvoir e cognacetdé
MONITer s3 SUperiorité par
auxautres.« Celan'apas

avoir. Dans le cognac, ily aune fi
nesse, une pléthore d'aromes la ou
d'autres utilisent des artifices
comme lecaramel. Dansle cognac,
ilya un savoir-faire en plus, une his
toire qui se raconte. Cest viaiment

la dexcellen
tes ambassadrices « L'objectif est
vraiment d'aller au-dela de la visite
traditionnelle et d'apporter un coté
pedagogique. Tout comme, lors de
la visite, lorsqu'on sort du cognac
d'un fut. Les gens le sentent tout
d'abord puisquand on leurexplique
comment faire tourner le verre, le
chauffer pour libérer tous les armes
et qu'ils sentent ensuite la diffe
rence.» L'exercice est a conseiller,Cest
réussi.

SEGONZAC Chez Guillon-Painturaud, dans le village de Biard, Line Sauvant
propose des ateliers d'assemblage de pineaux, mais pas que

Cest un systéme de vases commu-
ts. Le cognac estau mieux de
 le pineau souffre.« C'est lo-

gique que les producteurs privilé

nit ce qui fonctionne », note Line
uvant.
Mais, méme si la propriété

Guillon-Painturaud produit aussidu
sonADN est avant tout celui

du pineaw.s Le pineau estun produit

extraordinaire s, lance Line Sauvant,
alatéte des19 hecares dudomaine
depuis 1994, au ceeur de la Grande

Champagne. Un pineau quelle dé&

fmdhncemr@csmsaiugmsau

raitmentic

« Mon grand-pére matemel a éé
lundes apreéslaguerre,
sur lappellation du pineau et sa
commercialisation. Il a ransmis sa
passion d son gendre, mon pére, qui
me ['a passée a son tour. Le pineau

faitpartie de la richesse de la famille,
poursuitelle. Regrettant que le vin
de liqueur, protégé par une AOC de-
puis 1945, ne soit pas plus valorisé :
«La famille du pineauva mal Avant,
ily avait une unité entre les -
teurs, cen'est plus le cas. Etilnya pas
assez de promotion », constate Line
Sauvant. Ou si communication il y
a, elle porte essentiellement sur les
pineaux jeunes que 'on peut boire
en cockails ou allongés (sic 1) d'un
glagon, « pour essayer de créer une
ique 7», souffle Line Sauvant.
Enrevanche, les vieu et trés vieux
pineau, les plus qualitatifs, sont con-
damnés a rester dans 'ombre. Or,
chez Guillon-Painturaud, a lNinstar
des cognacs, on aime laisser vieillir
le pineau jusqu’a 2528 ans. « Cest un
marché de niche, mais nous avons
la chance d'avoir eu deux coups de

cceur du guide Hachette desvins sur
cesvieux pineaw s I, quatre blancs
sont :3ans, 10ans, 15ans et
un es vieux datant de 1989, et au
tantde rosés : 3ans, 10 ans, 15 ans et
25ans.

Une bouteille personnalisée
Pour faire passer son message et son
amour de cet alcool, Line Sauvant a
mis en place des ateliers d'assem-
blage de pineaux,« presque tous les
pineauxsontaujourd'hui issusdas-
semblage », glissetelle. Aprés un
tour dans le chai, afin de raconter
Thistoire du itetcommentilest
réalisé ;1200 hectares devigne sont
CoNsacrés au pineau et 14 cépages,
dont TOUgES, SONt utorisés
mgMWCDanmmmm«e{b
par exemple, il est temips de passer
aux travaux pratiques.

Le Domaine Conte et Filles

La propriété est située au lieu-dit Chez Grimaud a Chillac. « Nous
avors 25 hectares de vignes qui se partagent en Petite Champagne,
Fins Bois et Bons Bois », indiquent les sceurs. Lesquelles ont repris le
domaine familial & partir de 2011. « En 2011, nous avons commencé la
production et en 2012 nous avons lancé notre propre marque de bou-
teilles » (cognacs, pineaux et aussi dupétillant de raisin). La vente
directe a, en effet, été leurceuvre : « Avant, tout partait au négoce.
Heureusernent, il y avait dans les chals des stocks de vieux cognacs
quinousont permis de démarrer cette vente directe que nous avons

de plus en plus développée. »

Anne-Laure et Blandine Conte avaient, dans un premier temps, en-
visagé de nommer leur marque « Chez Elles ». « Mais il y a eu un pro-
bléme avec le magazine “Elle” qui nous a reproché de vouloir profiter
de son nom. » Reste & savoir comment le dit magazine avait eu vent
du projet et pourquoiil n‘avait pas vu le « s » qui faisait toute la diffé-
rence. Mais peu importe, les filles ont vite trouvé la solution: « Ona
simplement pris notre nom de famille » (Conte Filles, NDLR).

A nater que leur pineau blanc a décroché une médaille d'or au der-
nier Concours général agricole, lors du Salon de Fagricutture, a Paris.

Les sceurs assurent.

Contact: 06 62 38 37 06 ou www.contefilles.com.

extraordinaire »

L'artdélicat de 'assemblage.

PHOTD ANME LACALID

Si pour le cognac on assemble
crus et années, a, ce sont des pi-
neaux, rosés et blancs, de trois an-
néesdifferentes qui atendent les ap-
prentis assembleurs. Une feuille

pour noter les i jons ressen-
ties au nez et a la bouche, les diffe
rents aromes identifiés. « Cela per-
met didentifier, notamment, le pi
neau qui vous phit le moins. »
Ensuite, il esttemips de pratiquer le sa
vant dosage et de repartir, tout hew
reu, avec son flacon diiment &ique
1€, daté et signé. « Il est recomman
dé de laisser le pineau T
quelques sm‘lajlgs wan:eggwle
boires, prévient Line Sauvant

Frsi daventurevous souhalter res
terun peu plus, sachez qu'un escape
game, ol il faut poser ses pas et dé
couvrir les secrets d'un maitre de
chai. Ludique mais aussi corsé.
D.F.

Atelier assemblage: 35 € parpersonne.
Escape game: 25€ parpersonne. La
propriétéest ouverte.cet été.dulundi
ausamedidel0alZheuresetde 14a

18 hewres. Tél.05 45 B3 4195 Site:
www .cognac-gullion-painturaud fr



Une cuisine au feu
de bois pour le Fief du Roy

RESTAURATION
La Cantine du Roy
devrait ouvrir

le 15 octobre dans

la zone commerdciale
du Fief du Roy,

a Chateaubernard

BENJAMINPELSY

rise dans les hautes herbes, la
Cantinedu Royn'esten
core qu'une coquille presque
vide. Installée dans 'ancien King
Jouet de la zonecommerdiale du Fef
du Roy;a Chateaubernard, elle ouvri
rale15octobre. JeanMarc Grangeret
Jean-Francois Vedraine, les gérants
duGlobeetdesVoiles des PontisaCo-
gnac, lancent leur moisiéme restau-
rant.

« Cela faisait un peu plus d'un an
quefonvoulaitsinstalleric. Cestune
zone en pleine expansion etil n'y a
pasd'autre offre de restauration aux
alentours.» Ilsy serviront une cuisine
faite au feu de bois inspirée parlaMai
son Damauzan, a Bordeaux (G
ronde).« La carte n'est pas encore to-
talement arrétée mais on sait déja

que ce serades plats gourmands.»

Partir d'uneboite vide
Avecuneoffrede grillades etde cotes
de beeutf, ils espérent attirer un pu
blic large damateurs de bonnesvian-
des.« Il n'ya pas beaucoup de restau-
rantsdanslarégion surce ssgment.»
Les gérants espérent faire de ce lieu
le rendezvous des événements
comme lesanniversaires.LaCantine
du Roy proposeraaussi une formule
midi « attrayante » en restauration ra
pide, selon Jean-Marc Granger.

———

Jean-Marc Granger fait intégralement conﬁance a son maitre d'ceuvre, Emeric Petit,

pour la décoration du site. somon=

Depuis ler juillet, les ravauxvont
bon train. « Nous sommes partis
d'une boite vide.» L'actuel toiten tole
sera recouvert et étanchéifie. L'édifice
érait laissé l'abandon depuis
deux ans. Les murs sont en train
d'émre montés.Comme le bati n'a pas
€té construit pour un restaurant, les
équipes doivent creuser le sol pour
installer les &acuationsdeaw. Dansla
néeestdéja préte. JeanMarc Granger
attend son tournebroche pendulaire
avecimpatience. Poursassurerque les
normes de protection incendie sont

respectées, il a demandé de l'aide a
uneentreprise spédalisée, la Socotec.
«[lsnousontaidésafaire lesplans de

la cuisine.»

15Snouveauxemplois

La salle est pour l'instant difficile a
imaginer : « Au final, nous aurons
25 places.» Le décor, lui, reste un mys-
tére.Le gérant sen remet totalement
2 son maitre d'ceuvre, Emeric Petit :
«Cestlui quiarefaitladécoradon du
Globe et du Verre a pied. Cest un
champion ! » C'est 'une des fiertés

des propriétaires : étre moteur de

création d'emplois. La Cantine du
Roy tournera sept jours sur sept, mi-
di et soir Une charge de travail que
permettra la créadon d'une quin-
zaine d'emplois. « Au début nous al
lons commencer a12.Nous espérons
monter en puissance rapidement.»

Cette montée en puissance ne cor-
cernera pas que le restaurant. Le ser-
vicede traiteurdu Globe, aujourd’hui
al'éoit place Frangoist", s'installera
aussi dans lebatiment. Une partie des
infrastmuctures lui estdédiée, avec no-
famment un nouveau CDI‘l'lp[Oil'
d'accueil



SAINT-SULPICE-DE-COGNAC

Une décharge dans
le bourg du village

Les habitants de la commune
s‘etonnent de voir une déchetterie
aciel ouvert en plein centre du vil
lage, a quelques métres des servi-
ces techniques de la mairie, a deux
pas du terrain de football oti les jeu-
nes viennent de reprendre les en-
trainements.

Pour le maire, Dominique Sou-
chaud, cette déchetterie sauvage
est située sur un terrain prive ap-
partenant a Jean-Francois Macouin,
viticulteur et marchand de bois. Si
Dominique Souchaud reconnait
qu'il a autorisé Jean-Frangois Ma-
couin a entreposer quelques sacs
de déchets, il semble toutefois un
peu géné devant I'amoncellement
de déritus en tous genres. « La com-
mune a besoin de boucher des

trous sur certaines routes et che-
mins et pour ce faire des gravats
sont nécessaires nousy aider»
explique Dominique Souchaud,
quelque peu sans réponse face a
cette situation.

Quant a Jean-Francois Macouin,
il plaide semi<oupable car avoue-
t-il, « j'ai été souffrant pendant deux
mois et les gens en ont profité pour
déposer n'importe quoi ». Ce ter-
rain n'a, effectivement pas de clo-
ture et se trouve accessible a tous,
d'ot linquiétude des riverains caren
ces périodes de canicule, des ris-
quesd’incendies existent. Espérons
qu'une solution soit apportée rapk
dement pour rassurer les habitants
de lacommune.
Colette-Christiane Guné

Une déchetterie a ciel ouvert en plein centrede la commune.

PHOTOCC.G



